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Eigene Rezepte fur die Becherkuche

Bananenmilch

Menge Verarbeiteung

M

Frisce
Vollmilch

LANGER
~ HALTBAR

3/4 Liter

in den Mixer geben und mixen.

Pfannekuchen

Menge Zutat Verarbeitung
Mehl mit
Zucker mit
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Zutat Verarbeitung

und mit

zu einem Teig

Eiern .
€ verrihren.

Zutaten

M
Frische

ollmilch

Seite 2 von 3 2026/04/05 19:08 http://www.wiki.herrspitau.de/



wiki.HerrSpitau.de Eigene Rezepte fiir die Becherkiiche %

Quelle: http://www.wiki.herrspitau.de/ - wiki.HerrSpitau.de
Link zur Seite: http://www.wiki.herrspitau.de/becherkueche/start?rev=1532435723
Letzte Anderung: 2018/07/24 14:35

Lizenz: Falls nicht anders bezeichnet, ist der Inhalt dieses Wikis unter der folgenden
Lizenz veroffentlicht: CC Attribution-Noncommercial-Share Alike 4.0

International

http://www.wiki.herrspitau.de/ 2026/04/05 19:08 Seite 3 von 3


http://www.wiki.herrspitau.de/
http://www.wiki.herrspitau.de/becherkueche/start?rev=1532435723
http://creativecommons.org/licenses/by-nc-sa/4.0/
http://creativecommons.org/licenses/by-nc-sa/4.0/

	Eigene Rezepte für die Becherküche
	Bananenmilch
	Pfannekuchen
	Bechertemplates zum kopieren
	Zutaten



